armor cuisine e
la cvirine traditionnelle av service de la collectivité M E N U s s C O L AI R E

Pastéque . = - Carottes rapées [l
9 s Tomate vinaigrette Melon charentais P &
Aiguillettes de poulet au gingembre e T/

Fish and chips (pc) Raviolinis ricotta épinards (pc) Filet de poulet réti
Frites - = &

Ratatouille et pommes de terre&s

Beignets de brocolis

© Plat Végétarien

- En souligné : Les préconisations conformes au plan alimentaire

Tomme des Pyrénées 48 ,
. - Cantafrais L e
Yaourt & la vanille Fromage blanc sucré
Fruit de saison Fruit de saison ) Fruits de saison
Eclair au chocolat
S/P : Réti de dinde
S/V : Poisson poélé au beurre
S/V : Falafel en sauce P
A o ) L o rINFORMATIONS: I
- Plat Fait Maison Produit Tssue de 'Agriculture Biologique : Salade du pécheur : pommes de terre, moules, crevettes, mayonnaise |
@Label Rouge ERD) MSC Peche Durable : Eish and chips : beignets de poisson, frites, sauce tartare I
- I
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. i Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée | % 9 - may pag I
1 - Plat contenant du porc
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